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食品ロスゼロチャレンジ！
の結果についてお知らせします 
　市で実施した食品ロスゼロチャレンジ！の結果や新型コロナウイルス
感染防止のためのごみの捨て方などをお知らせします。

　本市では、家庭内の食品ロス削減を推進するため、「食品
ロスゼロチャレンジ！」を実施し、参加者には、期間中に発生
した食品ロスを記録していただきました。その結果は次のとお
りでした。

マスコットキャラクター「クリン」
鈴鹿市不法投棄対策連絡会議

　ごみ処理における万一の新型コロナウイルス感染拡大を防止するため、ウイルス付
着などの恐れのあるごみは、下記のとおり処分してください。

　使用済みマスクやティッシュ、食べ残しの生ごみなどを処分する
際は、収集時に袋が破裂して飛散しないよう、次の点に気を付け
ましょう。
▶小分けの袋に入れ、しっかり縛った状態で認定ごみ袋に入れる。
▶認定ごみ袋の中身は詰め過ぎないようにしてから空気を抜く。

　1週間程度ご家庭内でごみを保管してから、通常の出し
方で処分してください。
※家庭で使用した新型コロナウイルス検査キットは、「もやせない
ごみ」に入れて処分してください。

新型コロナウイルス感染防止と安定的なごみ処理の継続のため
家庭ごみの出し方にご協力ください

新型コロナウイルス感染防止と安定的なごみ処理の継続のため
家庭ごみの出し方にご協力ください

もやせるごみ

プラスチックごみ、もやせないごみ、資源ごみA・B、
有害ごみ、粗大ごみ

調理前に捨てた食品について 　家庭内で食品ロスを発生さ
せないように努力してもらい、
その結果発生した「調理前に
捨てた食品」と「調理後に捨
てた食品」について、捨てた
量や理由、改善策を記録して
いただくものです。

●調査対象　公募により集
まった197世帯

●調査期間　令和3年10月
17日～30日（14日間）

食品ロスゼロ
チャレンジ！って？

廃棄回数の多かった
食品の種類
多かった廃棄理由

多かった解善策

　副菜（野菜類やきのこ類、
　いも類、海藻類）
▶食べ残し
　必要数量を調理・購入、
　適量の盛り付け

詳しくは、
こちらを

ご確認ください。

「食品ロスゼロチャレンジ！」の実施結果をお知らせします「食品ロスゼロチャレンジ！」の実施結果をお知らせします

▶野菜類

▶品質劣化
　期限の確認、在庫の把握、
　保存方法の工夫
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廃棄回数の多かった
食品の種類
多かった廃棄理由

多かった解善策

▶

調理後に捨てた食品（調理済みのものを含む）について

▶

▶
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